Menuplan

muUlikafi

06. Mai 2024 - 12. Mai 2024

Wochenhit Gesalzenes Kalbsziingli mit Kapernsauce, Salzkartoffeln und Tagesgemise 18.00
Menu | Menu 2
Alle Menus inkl. Tagessuppe oder einem Beilagensalat
Montag Pouletbrustli Gebratener Halloumi
Riieblisuppe mit ~ Zitronengras Sauce Belugalinsen mit Balsamico
Ingwer und Schupfnudeln und Wurzelgemise
Orange Kohlrabi mit Schnittlauch 18.00 17.00
Dienstag Kalbfleischballchen in Quark Tatschli
Schwarze Preiselbeer Rahm Sauce Dill Creme fraiche
Bohnensuppe mit  Kartoffel Piiree Randengemise
Koriander Broccoli 18.00 Orangenfilet und Kresse 17.00
Mittwoch Rindssiedfleisch vom Hals Allgauer Kasespatzli
Griesssuppe mit ~ Meerrettichsauce, Salzkartoffeln 18.00 mit Rostzwiebeln 17.00
Gemusebrunoise  Spitzkohl mit Kimmel
Fruchtsalat mit Rahm 3.50 Fruchtsalat mit Rahm 3.50
Donnerstag Geschnetzeltes Schweinefleisch Gerstotto mit Basilikum Pesto,
Tomatensuppe mit Pilzrahmsauce, Butternudeli confierten Cherytomaten und
Riebli und Pfalzer gerosteten Ruebli
Schwedenschnitten 22.00 Schwedenschnitten 21.00
Freitag Gebratenes Felchenfilet Penne Napoli
Gemusecreme- Mandelbutter mit Reibkase
suppe Petersilien Kartoffeln
sautierter Blattspinat 18.00 17.00
Samstag Chili con Carne Omelette mit Krautern
Fenchelsuppe mit ~ Sauerrahm Tomaten und Kase
Absinth Butterreis 18.00 Salatbeilage 17.00
Sonntag Zartes Kalbsnierstiick Warmer Ziegenkase
Blumenkohlsuppe Morchelsauce, Rosmarinkartoffeln Spargelsrisotto
mit Triffelol Glasierte Ruebli Wallnuss Krauter Pesto
<’ Pfalzer und Randen
g Zitronen Tartelettes 29.00 Zitronen Tartelettes 25.00

Sofern auf der Karte nichts anderes vermerkt ist, verwenden wir Schweizer Fleisch/Fisch.

Bei Unklarheiten zu Lebensmitteln mit Allergen oder Bedarf an weiterfuhrenden Informationen konnen Sie

sich an unser miilikafi Team wenden. Alle Preise in CHF inkl. MwSt.



